
F I C H E  T E C H N I Q U E

Type Vin rouge

Format 750 ml

Cépages Assemblage de 5 cépages dont la 
dominante est le Sabrevois

Description Ce vin présente une belle robe rubis 
foncé, un arôme fruité de cerises et 
d’épices. En bouche, il est étoffé avec 
des tanins harmonieux qui lui donne une 
finale veloutée agréable.

Pourcentage  
alcool/volume 

11,6 %

Premier  
millésime

2006

Garde  
recommandée

3 ans suivant le millésime

Accords Excellent avec les viandes rouges, les 
gibiers et les fromages

Température  
de service

16 à 18° C

trous de la phine  


